
 Kaffee & Kuchen 
 
 
 
 
Kaffee & Kuchen Pauschale 
Die Kreationen reichen von edlem Gebäck über delikate Kuchenspezialitäten bis hin zu köstlichen Frucht- 
und Sahnetorten, gereicht mit frischer Sahne. 
 
Als Arrangement in Buffetform oder auf Platten angerichtet bieten wir Ihnen gemischte Kuchen- und Torten-
spezialitäten mit 2 Stück pro Person in Verbindung mit Kaffee, Tee oder heißer Schokolade, soviel Sie wün-
schen. 

 
 
 

7,90 € pro Person. 
 
 
 
 
 
Kaffee & Kuchen Pauschale mit Spezialitäten 
Die Kreationen reichen von edlem Gebäck über delikate Kuchenspezialitäten bis hin zu köstlichen Frucht- 
und Sahnetorten, gereicht mit frischer Sahne. 
 
Als Arrangement in Buffetform bieten wir Ihnen gemischte Kuchen- und Tortenspezialitäten mit 2 Stück pro 
Person in Verbindung mit Kaffee, Tee, Schokolade und Kaffeespezialitäten, wie Cappuccino, Café au Lait, 
Latte Macchiato, Espresso und Café Crème, soviel Sie wünschen. 

 
9,90 € pro Person. 
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 Hochzeitstorte 
 
 
 
 
 
Gern kreiert Ihnen unsere Konditorin eine individuelle Hochzeitstorte nach Ihren Wünschen und Vorstellun-
gen. Fragen Sie uns nach den Kontaktdaten, wir empfehlen gerne weiter. 
 
 
 
Die Tradition der Hochzeitstorte geht bin in's antike Rom zurück. Zum Hochzeitsfest wurde ein Mandelku-
chen gebacken, den man über dem Kopf der Braut zerbrochen hat. Die Hochzeitsgäste sammelten die Krü-
mel vom Boden und aßen sie. Man versprach sich Glück und Gesundheit. 
Tipp: Wer diesen Brauch heute wiederholen will, muss sich nicht wundern, wenn er zu keiner Hochzeit mehr 
eingeladen wird.  
 
Später war eine große Hochzeitstorte Ausdruck von hohem Ansehen des Brautpaares. Die Gäste brachten 
zur Feier Kuchen & Torten. Diese wurden aufeinander gestapelt. Es entstand die typische Form der Hoch-
zeitstorte.  
 
Das Backen der Hochzeitstorte bleibt dem Konditor, Mutter, Oma oder Freunden überlassen. Niemals je-
doch darf die Braut selbst in die Küche. Und wer auch nichts von Aberglaube hält, so kann das Backen 
einer schönen Torte doch 2 Tage in Anspruch nehmen. Und keine Braut hat diese Zeit vor ihrem Hoch-
zeitstag ! 
 
Die fünf Etagen symbolisieren Geburt, Kommunion bzw. Konfirmation, Heirat, Kinderreichtum und den 
Tod.  
 
Das Brautpaar küsst sich über der Hochzeitstorte. Es ist wichtig sie nicht zu berühren oder gar umzustoßen. 
Dies soll einen reichen Kindersegen bescheren. 
 
Das gemeinsame Anschneiden der Hochzeitstorte ist und bleibt einer der Höhepunkte der Hochzeitsfeier.  
Man beachte: Wer beim Anschneiden die Hand oben hat, wird auch in der gemeinsamen Ehe das Sagen 
haben.  
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