Menivorschlage 2009

Meni 1

Raucherlachsrose auf Gurkencarpaccio
mit gebratenen Minirsti

) O
Consomeé vom Rind mit Gemdusestreifen
) Oe

Steak vom Roastbeef an Ochsenmarksauce
mit glaciertem Gemduse und Kartoffelgratin

R e

Radebeuler Weinmoussé
mit Orangenfilets und Waldbeerjus

26,90 € pro Person

Meni 2

Carpaccio vom Rindsfilet
auf pinkanter Marinade mit Ruccola und Parmesanspanen

< e
Leichte Tomatensuppe mit Basilikum-Capuccino
< e

Zarte Tranchen vom Jungschweinefilet rosa gebraten
an Pfifferlingsrahm mit provenzialischem Gemise und Kartoffeltalern

R e

Crepé Suzette mit Vanilleeis
und Grand-Marnier-Orangensauce

27,90 € pro Person



Mena 3

Bunte Blattsalate mit gebratenen Riesengarnelen
und provenzialischem Dressing

) O
[talienische Minestrone mit Parmesan
) O

Saltimbocca mit Thymiansauce
an mediterranen Gemiuse und Krautergnoccis

RIECH
Panna Cotta mit Zitroneneis an Heidelbeersauce

25,90 € pro Person

Meni 4

In Thymian gebratene Austernpilze
an Blattsalaten der Saison mit Hausdressing

K Do

Bouillon vom Tafelspitz
mit Krauterfrittaten

R e

Zart rosa Tranchen vom Jungschweinerlcken
an Cognac-Pfeffersauce mit Butterspatzle und Gemusebouquet

K e

Hausgemachtes Parfait von Birnen und Rosmarin
an Waldbeerglace

25,90 € pro Person



Menl 5

Tatar vom Schottischen Wildlachs
in der Gurkenkrone mit Wodka-Ofen-Kartoffeln

R Do

Mit Chorizzo gebratene Huhnerbrust ,Supreme*“
an Zucchinigemuise mit tomatisierten Kartoffelgnoccis

< e
Parfait von Erdbeeren auf zweierlei Fruchtspiegel

24,90 € pro Person

Menil 6

Cremésuppchen von Gemiisen der Saison
mit knusprigen Croutons

K Do

In Aromen gebratenes Lachsfilet an Safransauce
mit Kartoffelplree und tournierten Zucchini

< oe
Panna Cotta von Heidelbeeren mit Joghurteis

23,90 € pro Person



Meni 7

Bunte Blatt- und Rohkostsalate
mit pikantem Hausdressing

K Do

Variation von Rind, Schwein und Huhn an Rahmsauce
mit Gemusebouquet und gebratenen Kartoffeltalern

< e
Ananassuppchen mit Kokoseis und Waldbeeren-Zimt-Jus

24,90 € pro Person

Mena 8
Rahmsuppe vom Brokkoli mit Sahneh&ubchen
< oe

Auf der Haut gebratenes Flusszanderfilet
an Gemise-Pasta-Risotto mit Sauce Verge

< oe
Original Tiramisu

23,90 € pro Person



