Wel hnaChtSbUﬁEt ab 30 Personen

Kalte Speisen

~ Frische Feigen mit Portwein mariniert an hauchdiinnem Serranoschinken 2,10 € é
~ Duett von Graved- Lachs und Raucherforelle an Sahne Meerrettich 2,60 € (@)
—~ Gebratene Entenbrusttranchen auf Zuckerschoten 2,60 € =

mit Ananas- Balsamico mariniert %
~ Hausgemachter Orangen-Chicoreesalat mit gerdaucherter Entenbrust 2,90 € L
~ Kleine gemischte Fleischmedaillons mit Preiselbeerpastete 3,50 € %
~ Rustikales Kasebrett mit Friichten und Salzgeback 2,50 € E
~ Reichhaltige Brotauswahl mit gesalzener Fassbutter und Ganseschmalz 2,00 € oD
Suppen ﬂ
~ Waldpilzcremesuppe 2,00 € <ZE
~ Rahmsuppe vom Winterspargel 2,00 € DD:
~ Rinderbouillon mit Krauterfrittaten 2,00 € |<_l:
Warme Speisen ﬂ
~ Gebratene Hihnerbrust auf Zucchinigemuse mit leichter Chilisauce 3,10 € f
~ Ofenfrische Gansekeule mit Apfelrotkohl und kraftiger Sauce 5,20 € g
~ Knusprige Entenkeulen mit Preiselbeerrotkohl und Orangensauce 3,90 € N
~ Tranchen vom rosa gebratenen Hirschriicken mit Speck-Rosenkonhl 5,90 €
~ Wairziger Wildschweingulasch mit Lorbeer und Wacholder 4,50 €
~ Auf der Haut gebratenes Zanderfilet auf Gurken- Minzgemiise 4,50 €

mit Riesengarnelen
Beilagen
~ KartoffelkloRe 0,80 €
~ Rosmarinkartoffen 0,80 €
~ MaCairekartoffeln 0,80 €
~ Schupfnudeln 0,80 €
~ gebutterte Eierspatzle 0,80 €
Desserts
~ Lebkuchenmousse 1,30 €
~ Weihnachtliche Apfelringe 1,40 €
~ Birnenhalften , Helene* 0,90 €
~ Dresdner Christstollen 0,90 €
~ Waldbeerenkompott 1,30 €
~ Birnenkompott 1,30 €
~ Panna Cotta von Waldbeeren mit Orangensofie 1,60 €

* Bitte beachten Sie bei lhrer Zusammenstellung des Buffets, dass ein Mindestumsatz in H6he
von 21,00 € zu erreichen ist.
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