Gourmet Dinner

3-Gang Menu

Duett von Scampi und Seeteufel
™ 3

Zart rosa T ranchen vom Kalbsriicken
mit Winterspargel-Triffelragout und feinstem Kartoffelpiree

S0 3

Mille Feuille

von Orangenblattern und Feigenmousse
an Joghurtsauce



Gourmet Dinner

5-Gang Menu

Raucherlachsrilichen
mit Rucolapesto

0 3

SSchaumstippchen

von der Brunnenkresse

S0 %

kK aninchenfilet

an gebratenen Rahmkartoffeln

S0 %

Kalh im Rinderfilet

mit Erbsenpulree und Safrankartoffeln

S0 3

Gebackener W\ alnusseiskrapfen
mit Williamssauce und Portweinkirschen



