Kicher st

beginnen QOdig Shren SBasuch im Garolaschlssschen

mit einem erfrisohenden Apm'zf und nehmen QODiz sich die
GRAll, aus unserem umfangreichen Aﬂg‘é’b@[

an kasthohen QOdpeisen zu wihlen

s Gurolaschlisschen-Ceam wiinsoht Shnen CGuten Appetit!

APERITIFS

Sandeman Sherryz dry, medium, cream 5cl 3,60 €
Martini d‘Oro, bianco, rosso, extra dry 5l 3,70 €
Ouzo 12 4 3,70 €
Kir Royal (Prosecco mit Creme de Cassis) 3,90 €
Sanddorn Royal

(Andals-Sanddornliqueur mit Prosecco & Soda) 4 cl 4,90 €
Aperol Prosecco auf Eis 4 cl 4,90 €
Campari' Orange oder Soda 4l 4,90 €
Pernod' mit Eiswasser 4 ¢l 4,90 €

Pernod Absinthe' 4 cl 9,90 €



VORSPEISEN

T atarvon Avocado und | omaten 7,50 €

mit Riesengarnelen an Gemuise-Kréutervinaigrette

Confierter Seehecht 7,80 €

mit Zucchinischuppen auf Kréuterrisotto und Paprikasauce

Saltimbocca vom Perhuhn 8,560 €

mit Ziegenkéase-Chorizo-Turmchen und Parmesanschaum
Carpaccio vom Rindsfilet mit Waclﬂtelspiege!ei 8,90 €

auf pikanter Marinade mit Rucola und Parmesanspénen,
dazu reichen wir lhnen frisches Toastbrot

SUPPEN

(onsommé vom Perlhuhn Parf:ijmiert mit Salbei 4,10 €
mit GemUsejulienne und PistazienkléBchen

Ralﬂmsijp]:)chen vom Ackersalat 4,20 €
mit gerésteten Walnusskernen

Zu allen Vorspeisen und Suppen reichen wir lhnen frisches Baguette!

e Geschenkidee

SBeschenken Obie Shren Rartner, Shre ~sfreunde
und OBekannten mit einem CGutschein
au jedem Anlass

CWr beraten Odie gern!



SALATE

Kleincr winterlicher Blattsalat 4,50 €

mit Tomaten, Gurken und Méhren,
dazu reichen wir lhnen Essig und Ol

Feldsalat mit Kartogel—-Walnussdrcssing , 6,90 €

geréstetem Speck und CroOtons

Salat ,Carola“ 8,90 €

Rucola-Tomatensalat mit Balsamicodressing,
Hihnerbruststreifen, gerésteten Nussen und frisch gehobeltem Parmesan

Gemischte Plattsalate der Saison 9,50 €
mit gebratener Kalbsleber, Apfelspalten, Zwiebeln und Speck

Zu allen Salaten reichen wir lhnen frisches Baguette!

Lnsere Q%Wé'hﬂ-é\rmwgﬁmmﬂ

v Obimnlichkeir & kulinarische Kreationen verschmelaen

g " Romantik Pur” - Ai’f&ﬁ?g’ﬁﬂ?ﬁflﬂ sind die ideale CGelegenher, sich mal
wicder Gxail [lreinander zu nelmen. Bicken Obiz Shrem " Rartner mal
wicder tigf in die Allg'ﬁﬂ und nutzen ODig die G weisambeit im Keraenschen

igser ‘Cag gehort nur Shnen SSeiden!

Lnsere Nerwohn- Ammgﬁmmﬁ - finden QBiz unter

www, carolaschloesschen. de


http://www.carolaschloesschen.de

HAUPTGERICHTE

Fleisch

Schnitzel vom Schweineriicken 10,90 €

mit knusprigen Pommes Frites, Zitronenspalte
und kleinem Salatbukett

Hausgemac]nter Sauerbraten vom Rind 13,50 €
mit Rotkohl und Kartoffelkléfen

/ weierlei vom Franzssischen Perdhuhn 13,90 €

an Preiselbeerschaum mit Rosenkohlpiree und Pommes Williams

Rosa gebratene Schweinemedaillons 14,90 €

an Pilzsauce mit Speckwirsing und Kartoffelgratin

Klassisches ,\Wiener Schnitzel® vom K albsriicken 15,50 €

an Champignonrahm mit gebratenem Rosenkohl
und Kartoffelréstinchen

Rosa gebratene K albsleber 16,90 €
mit Apfel, Zwiebel und Speck an hausgemachtem Kartoffelpiree

/ artes K albsriickensteak 18,90 €

auf gedinstetem Navetten-Karotten-Gemse mit Parmesanrisotto

Rinderfilet mit Fortweinglace 20,90 €

an Tomaten-Oliven-Gnocchi — leicht scharf

CSteste felern .

csteiern Qig Shre FCoohaai, Shron Geburtstag oder den Shrer
Kichsten in den (Raumlichkeilen des Garolaschlésschens.
CWr realisieren Shre grikten Criume bis ins kleinste el
Unser Gespir fir das SSesondere sorgt daftir,

diss alles so wird wie Oig s wiiinschen



Fisch

Gebratenc Riesengarnelcn

auf leichten Knoblauchspaghetti, mit Rucola und Cherrytomaten,
garniert mit frisch gehobeltem Parmesan

]rn E_ssiggcwﬁrzsud gegarter 5eehec|1t

mit Sahnemeerrettich, Rotkohl und Petersilienkartoffeln

]n Wacholderbuttergebratenes Lac]ﬂs{:ilet

auf Champignon-Lauchgemise und leichtem Knoblauchrisotto

Au{: der Haut gebratener Zandcr

an Parmesanschaum mit Olivenpesto und Kartoffelpiree

Platte fiir 2 bis 4 Personen

Variation aus Sec, f:luss und Meer pro Person

Riesengarnelen, Seehechtfilet, auf der Haut
gebratenes Zanderfilet, Wildlachsfilet, mit
roten Gemuselinsen und Kartoffelpiree

VEGETARISCH

| eichte Knoblauc]%ﬁpaghetti

mit Rucola, Cherrytomaten und gerdsteten Nissen & Kernen
dazu reichen wir lhnen frisch gehobelten Parmesan

Hausgemac]ﬂtes Gemﬁse~Kar‘toH:c!résti

an Rahmwirsing und Frischkdse-Parmesanschaum

11,90 €

12,90 €

13,90 €

14,50 €

15,90 €

9,50 €

10,50 €



KLEINIGKEITEN

Frische Fladcn brote

wahlweise belegt mit
«2 Thunfisch, Tomate, roten Zwiebeln und Créme fraiche

< Tomaten-Mozzarella, Basilikumpesto und Créme fraiche

=<2 Hahnchenbruststreifen, Chorizo Salami, Tomate, Eisbergsalat,
Frenchdressing und Créme fraiche

Sachsisches Wiirzfleisch

mit Kase gratiniert und Toastecken gereicht

Bauernsﬁlze2

mit hausgemachter Remouladensauce
und deftigen Bratkartoffeln

DESSERTS

Hausgemac]nte Creme Brﬁlée

mit Nougateis

Siise Trilogic

mit Plirsichparfait, Mousse au Chocolat und Timbal von Feigen

Wiener Quarkstrudel

mit einer Kugel cremigem Vanilleeis und Sahnetupfer

APFelstrudel

mit einer Kugel cremigem Vanilleeis und Sahnetupfer

Kaiserschmarm mit Rosinen und Rum

in der Pfanne serviert, wahlweise mit

< Vanillesauce
=< oder lauwarmem Kirschragout

590 €

590 €

8,90 €

5,80 €

590 €

590 €

590 €

6,50 €



