
 

Allergene & Zusatzstoffe 

Wir sind verpflichtet für Sie alle Allergene und Zusatzstoffe in der Speisen- und Getränkekarte zu benennen. Fragen Sie bei Bedarf unser 

Servicepersonal nach der gesonderten Karte. 

 

ăAbwechslung ist ein wesentlicher Bestandteil unserer Gen¿sse!ò 

Werner Mitsch 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Liebe Gäste, schön, dass Sie da sind! 

 

 

Essen ist Vertrauenssache. Für andere Menschen Essen zu kochen, bedeutet Verantwortung zu übernehmen, jeden 

Tag. In Dresden als waschechter Sachse geboren, bin ich mit meiner Heimat tief verbunden. Die Liebe zum Kochen 

habe ich schon sehr früh entdeckt, somit stand für mich fest: Ich werde Koch! 

 

In den vergangenen Jahren habe ich gelernt, dass es nicht um Sterne und Hauben geht, sondern immer um den Gast. 

Unsere Gäste sind unsere größten Kritiker. Immer gemeinsam mit den Gästen weiter gehen und gemeinsam Dinge 

verändern. Ich bin ein Fan davon, Neues mit Altem zu kombinieren. Hiesige Spezialitäten gewürzt mit einer Prise 

pfiffiger Originalität, das erfordert Fantasie und Mut beim Kochen.  

 

Gemeinsam mit meinem Team mache ich täglich einen Brückenschlag zwischen sächsischer Tradition und moderner 

Gastronomie. Jeder bei uns hat seinen Platz, trägt Verantwortung und bringt sich mit ein, das fängt schon beim Azubi 

an. Lachen und Spaß bei der Arbeit - bei uns nicht wegzudenken. Das Serviceteam unter der Leitung von Stephanie 

Beyer und Frank Wiesner wird sich professionell, persönlich und herzlich Ihren Wünschen annehmen und diese 

umsetzen. Uns täglich immer wieder neu erfinden, das ist es, was uns ausmacht. Wir lieben und leben diese 

einzigartige, harte, geniale, besondere, ein bisschen verrückte und doch immer wieder spannende Berufung! 

Begleiten Sie mich ein Stück des Weges ð Ich freue mich auf Sie! 

 

Ihr Gastgeber Ralf Wolf  

 

 

 

 



 

Kulinarischer Kalender ăLust auf Genussò 

 

ăGans schön Enteò      
 

Ente & Gans sind an den Festtagen heiß begehrt. Sobald die Tage kürzer und das Wetter kälter wird, wächst der 

Appetit auf einen leckeren Braten. Der Legende zufolge beginnt an St. Martin ein köstliches Fest rund um die 

Gans. Man soll seine Lieben bei einem Gänseessen herzlich bewirten noch bevor die Adventszeit beginnt, so heißt 

es in alten Überlieferungen zu diesem schönen Brauch. Natürlich möchten auch wir diese leckere Tradition 

fortsetzen und verwöhnen Sie in der kalten Jahreszeit mit Traditionellem und Modernen. 

 

 

Lieblingsmenü                *ab 3-Gang-Menü 

 

Freuen Sie sich auf monatlich wechselnde und ausgewählte Kreationen unserer Köche, wonach sich in dieser 

Jahreszeit Leib und Seele sehnen. Saisonal stellen wir Ihnen einen Menü-Vorschlag zusammen, welcher eine 

kulinarische Geschichte erzählt (z.B. über eine besondere Zutat oder eine besondere Zubereitungsmethode). Gern 

können Sie aber auch Ihre individuelle Auswahl treffen und diese zu Ihrem Lieblingsmenü werden lassen ð vom 

einzelnen Hauptgericht bis hin zum exklusiven 4-Gänge-Menü. Auf die Kreation Ihres Menü's erhalten Sie 10% 

Nachlass*.  

 

Feldsalat
 A,Wh,M,G

 

Gebratene Kaninchenleber I Café de Paris I Croûtons 
 

 

cd 
 

 

        Geschmorte Gänsekeule
 A,Wh,C,L,G

 

Apfelrotkohl I Kartoffelklöße I Orangen-Beifußjus 
 

 

cd 
 

 

     Schokoladentarte
 A,Wh,C,G

 

Zitronenmelisse I Waldbeeren 

   39,15 
 

Vorspeisen 

 

Gerösteter Kürbis
  G,L

   8,50 

Karotte I Pastinake I Ziegenkäse 

 

Hausgemachtes Ragout fin von der Hähnchenbrust
 A,Wh,G,9.1,15.2

  9,20 

Champignons I Gouda I Toast I Zitrone 

 

Rote Bete & Mandeln
 Al,Ca

      -vegan-   11,20 

Cashewkerne I Spinat-Dillöl 

 

Portweinbirne & Roquefort
 M,G

   12,50 

Federkohl I Sellerie 

 

Feldsalat
 A,Wh,M,G

   13,20 

Gebratene Kaninchenleber I Café de Paris I Croûtons 

 

Black Tiger Garnele & Hausgebeizter Saibling
 D,R,G,9.1

  13,90 

Erbsenpüree I weißer Tomatensud I Schnittlauchöl 

 

Carpaccio vom Rind
 G,5

   14,50 

Kürbis I Dresdner Berle I Portwein-Cranberry-Schalotten 



 
 

Suppen 

 

Kraftbrühe vom Rind
 E,G

       Markklößchen I Gemüsebrunoise  6,90  

 

Tandoori-Joghurt-Kürbissuppe      -vegan-      karamellisierte Kürbiskerne
 Al

  7,50  

 

 

 

Salat 

 

Wildkräutersalat
 G,M,C,A,Wh

   klein 7,50 I groß 10,50 

Tomate I Gurke I Radieschen I Frühlingszwiebeln I Paprika I Kürbiskerne 

 

~ wahlweise mit Kürbis & Karotte   zzgl. 5,20 

~ wahlweise mit gebratenem Seesaibling  zzgl. 7,60 

~ wahlweise mit gebratener Perlhuhnbrust
 9.1

  zzgl. 8,20 

 

Fleisch 

 

Hausgemachter Flammkuchen
 G,A,Wh,C

   13,50 

Kürbis I Ziegenkäse I rote Zwiebeln I Kürbiskerne 
 

~wahlweise mit Serranoschinken
 9.1

   zzgl. 3,80  

 

Schnitzel vom Havelländer Apfelschwein
 G,M,L,C,A,Wh,9.1

   15,90  

Pommes Frites I Panko-Panade I Wildkräutersalat 

 

Rinderschmorbraten
 A,Wh,C,G,L

   17,80 

Kartoffelklöße I Apfelrotkohl I Barolojus 

 

Wildgulasch von Reh & Hirsch
 A,Wh,G,C,L,5

   18,90 

Gebratene Knöpfle I Portwein-Cranberry-Schalotten 

 

Gefüllte Perlhuhnbrust
 O,G,L.9.1

   19,80 

Kürbisrisotto I Zitronen-Frischkäse I Jus 

 

Sous-vide-gegarte Entenbrust
 G,L,9.1

   22,20 

Kartoffeldrillinge I Wurzelgemüse I Orangenjus 

 

Geschmorte Gänsekeule
 A,Wh,C,L,G

   22,80 

Kartoffelklöße I Apfelrotkohl I Orangen-Beifußjus 

 

Hirschrücken unter der Haselnuss-Kräuterkruste
 G,C,L,Ha,A,Wh

  23,80 

Gebratene Knöpfle I Speck-Rosenkohl I Jus 

 

Topping auf Wunsch   0,60  

Ketchup
 1,13

 oder Mayonnaise
 A,Wh,C,L,M,15.2

 



 

Fisch 

 

Kabeljau & Lardo
 D,G,9.1

  19,50 

Kartoffeldrillinge I Speck-Rosenkohl 

 

Gebratener Butterfisch
 D,G,L

  19,80               

Kürbispüree I Wurzelgemüse 

 

Filet vom Seesaibling
 D,L,G

  20,20  

Kürbispüree I Wurzelgemüse 

 

Vegetarisch & Vegan 

 

Rotkrautstrudel
 A,Wh,9.1

      -vegan-             13,50 

Kartoffelklöße I Rosenkohl I Zimt 

 

Butternut-Risotto
 G,L

        13,80 

Parmesanchip 

 

Ragout von Waldpilzen
 A,Wh,G,C,Wa,5

  14,50 

Laugenknödel I Portwein-Cranberry-Schalotten 

 

Desserts 

 

Birnen-Crumble
 G,A,Wh,C,Wa,9.1

  7,50 

Honig I Camembert I Walnüsse 

 

Lebkuchen-Schnitte
 G,A,Wh,Ha,C,9.1

  7,50 

Schokoladenerde 

 

Schokoladentarte
 A,Wh,C,G

  7,50 

Zitronenmelisse I Waldbeeren 

 

Wiener Apfelstrudel
 G,A,Wh,C,15.1,15.3

  7,50 

Vanilleeis I Minze I Sahne 

 

Quarkstrudel
 G,A,Wh,C,15.1,15.3

  7,50 

Vanilleeis I Minze I Sahne 

 

 

 


