
 

 

Entscheiden Sie sich bitte für ein einheitliches Menü. Selbstverständlich verändern, erweitern oder variieren wir unsere 

Menüvorschläge nach Ihren Wünschen & Vorlieben, berücksichtigen die Wünsche von Vegetariern und Allergikern. 

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. der derzeit gültigen Mehrwertsteuer. Stand 09/2022 - Änderungen vorbehalten. 

 

„Abwechslung ist ein wesentlicher Bestandteil unserer Genüsse!“ 

Werner Mitsch 

 

Wir möchten aus Ihrem Besuch ein "Event" machen und Ihre Sinne für die Reize des Einfachen neu beleben. Mit 

Liebe zum Detail kreieren wir unsere Menüs, in der sich die Frische der Zutaten und unser Handwerk 

widerspiegeln.  
 

Darauf können Sie sich freuen … 

 

Menü „Weihnachtsstern“   ab 10 Personen 

 

 

Geräucherte Entenbrust 

Feldsalat I Knuspriger Speck I Walnuss  

Croûtons I Birne 

 

 
 

Knusprige Keule von der Weihnachtsgans 

Rotkohl I  Kartoffelknödel I Orangenbeifuss 

 

 
 

Lebkuchenparfait 

Kirschen I Krokant I Minze 

pro Person 48,50 
 

Menü „Advent-Advent“   ab 10 Personen 

 

 

Rote Bete Carpaccio 

Feldsalat I Knuspriger Speck I Walnuss 

Croûtons I Birne 

 

 
 

Duett von der Ente 

Brust I Keule I Rosenkohllaub 

Speckknödel 

 

 
 

Crème Brûlée 

Tonkabohne I Zimt I Pflaume 

 

 

 

pro Person 42,50 
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Menü „Schneeflocke“   ab 10 Personen 

 

 

Schaumsuppe vom Muskatkürbis 

mit Zitronengras und Ingwer 

 

 
 

Hausgebeizter Lachs  

Kartoffelrösti I Crème Fraîche I Kaviar 

 

 
 

Gebratener Hirschrücken  

Walnusshaube I Kartoffelgratin I Waldpilze 

 

 
 

Nussstrudel  

Pistazieneis I Schokolade 

pro Person 52,80 

 

 

 

 

Menü „Winterzauber“   ab 10 Personen 

 

 

Consommé von Waldpilzen 

Wachtelbrust I Pochiertes Ei 

 

 
 

Kürbissorbet 

Mango I Kürbis 

 

 
 

In Barolo gegartes Rosa-Rinderfilet 

Trüffelrisotto I winterliches Gemüse 

 

 
 

Zimtmousse 

Kumquat I Schokolade I Passionsfrucht 

 pro Person 58,50 


