
 

Getränkepauschalen 

 

 

 

 

Getränkepauschale I 

 

Wasser I Mineralwasser  
 

Tafelwasser classic 

Tafelwasser still  

   

Prickelnd & Spritzig I Fruchtsäfte I Nektar  
 

Pepsi Cola  I Pepsi Max  I Mirinda I Seven Up Zitrone    

Schweppes Tonic  I Bitter Lemon I Ginger Ale   

Fruchtsäfte von Niehoffs Vaihinger (100%) Apfelsaft I Ananassaft I Orangensaft I Tomatensaft  

Nektare von Niehoffs Vaihinger (25-55%) Kirsche I Banane I Maracuja I Johannisbeere I Mango I Rhabarber    2,90 4,90 

Fruchtsaftschorle  

 

Biere                                  
 

Radeberger Pilsner vom Fass  

Das hellgoldfarbene, wohltuend hopfenbetonte Pilsner mit dem feinsahnigen Schaum.  
 

Augustiner Hell vom Fass  

Ein besonders mildes, spritziges, lang gelagertes und vor allem erfrischendes Bier.   

 

Augustiner Dunkel vom Fass  

Das Altmünchner Bier mit dem malzaromatischen, würzigen Geschmack.   

 

Büble Edelweissbier  

Fruchtig im Auftakt mit frisch-würziger Note und angenehm spritzig im Abgang.  

 

Edelweissbier alkoholfrei  

Spritzig-frisch im Charakter, abgerundet von einer aromatisch feinherben Hopfennote. 

 

Radeberger alkoholfrei   

In dieser Pauschale ist ein Weißwein sowie ein Rotwein inkludiert. Bitte treffen Sie Ihre Auswahl: 

 

Weine  
 

Weißer Burgunder  

Weingut Peter Briem I Baden-Württemberg I Kaiserstuhl I Feinherb 

Dieser Wein präsentiert sich mit einem leicht nussigen Aroma. Eine merkliche, aber dezente Säure wirkt als Gegenspiel zum insgesamt weichen          

Charakter. Die Aromen von Südfrüchten, aber auch Anklänge von Quitte, verleihen ihm eine herrliche Blume. Seine dezente Restsüße im            

halbtrockenen Bereich verleiht ihm ein süffiges Trinkvergnügen.  

 

ALTERNATIV 

 

Grauer Burgunder  

Weingut Peter Briem I Baden-Württemberg I Kaiserstuhl I Trocken  

Sehr typischer Grauburgunder mit vorherrschenden Aromen von Mandelblüte und Aprikose. Angenehm weiches Mundgefühl durch eine moderate 

Säure aber dennoch schlank und lebendig zu trinken. Eleganter Burgundertyp mit feiner mineralischer Note, erdig und ausdrucksstark, ohne 

wuchtig zu sein. 

 

Dornfelder   

Qualitätswein I Weingut Borell-Diehl I Pfalz I Halbtrocken 

Dornfelder ist eine frühreifende rote Rebsorte, die vor allem in Rheinhessen und Pfalz angebaut wird. Die Reben sind wenig anspruchsvoll, was die 

Bodenbeschaffenheit betrifft und liefern gute Erträge. Dieser Dornfelder QbA vom Weingut Borell-Diehl ist fruchtig, feinwürzig mit dezenter Süße 

und harmonisiert als Speisenbegleiter sehr gut zu deftigen Gerichten. Aufgrund seiner leichten Restsüße wirken die Gerbstoffe angenehm im 

Hintergrund. 

 

ALTERNATIV 

 

Cabernet Sauvignon  

Qualitätswein I Weingut Schuhmann-Nägler I Rheingau I Trocken 

Cabernet Sauvignon ist für den Rheingau eine ungewöhnliche Rebsorte. Umso spannender ist dieser Wein. Die spät reifenden Trauben enthalten 

viele Kerne, Tannine und Farbstoffe, welche dem Wein eine unverwechselbar kräftige, rote Farbe verleihen. Der Rebsorten-typische Geschmack nach 

schwarzen Johannisbeeren und grüner Paprika ist deutlich erkennbar.  

 

Kaffee & Spezialitäten 
 

Tasse Kaffee I Espresso I Cappuccino I Milchkaffee I Latte Macchiato I Tee I Heiße Schokolade 

 
 

pro Person/Stunde 6,50 
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Getränkepauschalen 

 

 

 

Getränkepauschale II (Premium)      Getränkepauschale III (Deluxe) 

 

 

Getränkeauswahl lt. Pauschale I 
 

 Wasser I Mineralwasser 

 Prickelnd I Spritzig I Fruchtsäfte & Co. 

 Biere vom Fass I Hefeweizen 

 2 Weißweine I 2 Rotweine 

 Kaffee I Spezialitäten 

 

Roséwein 

 

 Pinot Grigio delle Venezie Rosé 

Veneto DOC I Sartori di Verona I Venetien I Trocken   

Hell-leuchtendes Rosa mit kupfernen Reflexen, aromatisch in der Nase, fruchtig- sommerliches Bukett nach 

Rosen, Citrus, Himbeeren und wilden Erdbeeren. Am Gaumen rund mit leicht würziger Aromatik. Feine Balance 

zwischen Süße und erfrischender Säure. Die Trauben stammen aus dem hügeligen Anbaugebiet nordöstlich von 

Verona. 

 

Prosecco 

 

 Prosecco Treviso DOC Frizzante 

Trocken I Venegazzù I Treviso 

Schöne strohgelbe Farbe mit leicht grünlichen Reflexen. Das Bukett ist zart und fruchtig nach Pfirsich,  

Birne, Bananen und grünen Äpfeln. Der Frizzante ist ausgewogen und rund mit feinem Perlage. 

 
 

 

                                  

 

 

 

pro Person/Stunde 7,50 

 

Getränkeauswahl lt. Pauschale II 
 

 Wasser I Mineralwasser 

 Prickelnd I Spritzig I Fruchtsäfte & Co. 

 Biere vom Fass I Hefeweizen 

 2 Weißweine I 1 Roséwein I 2 Rotweine I Prosecco 

 Kaffee I Spezialitäten 

 

Sprizz & Fizz 

 Aperol Sprizz Aperol I Prosecco Frizzante I Soda I Orange 
 

 Déjà-Vu Déjà-Vu I Schweppes Tonic I Grapefruit I Rosmarin 
 

 Barbara Sprizz Rhabarbersaft I Prosecco Frizzante I Soda I Waldbeeren  
 

 Lillet Berry Lillet Blanc I Schweppes Russian Wild Berry I Waldbeeren I Minze 
 

 Ginlos-Tonic Tanqueray 0.0% I Schweppes Tonic I Limette 
 

 Freshmaker Ginger Ale I Rohrzucker I Limette 
 

Longdrinks 

 Gin Tonic Friedrichs Gin I Schweppes Tonic I Zitrone 

 Whiskey Cola Jim Beam Bourbon Whiskey I Pepsi Cola 

 Vodka Lemon Three Sixty Vodka I Schweppes Bitter Lemon I Limette 

 Cuba Libre Havana Club 3 Anos I Pepsi Cola I Limette 

 Moscow Mule Three Sixty Vodka I frischer Limettensaft I Ginger Beer 

 

Spirituosen 

 Ramazzotti I Nordhäuser Doppelkorn I Berliner Luft I Baileys 

 

 

pro Person/Stunde 9,50 

 

Bitte beachten Sie bei der Auswahl einer Getränkepauschale, dass ein Mindestzeitraum von 4 Stunden erforderlich ist.  

 

 

 

 

  

 

 

 


